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ARBMANDISE

Fleurs a croquer Fleurs de Sureau
30g

Fleurs séchées biologiques

Jaune

Mai

Ingrédient
Fleurs de sureau noir* (Sambucus nigra L.)
* Produits issus de I'agriculture biologique

Denrée alimentaire consommable en ['état, certifiée biologique selon Réglement (CE) N°834/2007.

Go(t et odeur intenses : Fleurie, sureau typique
Agriculture biologique
Condiment

Nettoyage, tri, séchage, coupe, mélange, emballage

Conforme au réglement (CE) n°834/2007 - Article 9
Non utilisé.
Oui

Absence des allergénes listés (INCO CE/1169/2011) dans la recette.

A conserver dans un endroit frais et sec; entre +5°C et +30°C; dans I'emballage d'origine.
23 mois

6 mois

Conforme au réglement 1935/2004 et modifications

Sachet en PE transparent. Adapté au contact alimentaire.

Non analysé ; matériel non concerné

Revétement non concerné (pas PVC ni polycarbonate)



