Groupe de produits
900106 Mayonnaise

Description

Ingrédients

Spécial
Emploi

Analyse par 100g

Conserver a
Dat. Lim. Vente
Poids

EAN code

Code bar carton

900166

Mayonnaise

Description

Ingrédients

Spécial

Emploi

Son—— : Analyse par 100g

Conserver a
Dat. Lim. Vente
Poids

EAN code

Code bar carton
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Fiche Technique

SAUCES ABINDA

Cette mayonnaise biologique délicieuse sans sucre
apporte le petit plus a vos salades, crudités et petits
plats. C'est une base parfaite pour la préparation de vos
propres sauces.

huile de tournesol*, jaune d'oeuf*, vinaigre*, moutarde de
Dijon*, sel marin, acidifiant: acide lactique et acide
citrigue, poivre*

Conserver au réfrigérateur aprés ouverture (max. 7°C),
sans sucre ajouté

Avec une salade, des crudités, pain garni, ou plats
chauds comme la fondue, barbecue, ....

Analyse par 100 g: Energie: 771 kcal/3170 kJ; lipides: 85
g dont saturés 10,3 g; glucides: 0,3 g dont sucres 0,02
g; fibres: 0,03 g; protéines: 1,3 g; sel: 0,9 g.

Kamertemperatuur/température ambiente
12 mois

300 g

5414152005007

5414152910318

Cette mayonnaise biologique délicieuse sans sucre
apporte le petit plus a vos salades, crudités et petits
plats. C'est une base parfaite pour la préparation de vos
propres sauces.

huile de tournesol*, jaune d'oeuf*, vinaigre*, moutarde de
Dijon*, sel marin, acidifiant: acide lactique et acide
citrigue, poivre*

Conserver au réfrigérateur aprés ouverture (max. 7°C),
sans sucre ajouté

Avec une salade, des crudités, pain garni, ou plats
chauds comme la fondue, barbecue, ....

Analyse par 100 g: Energie: 771 kcal/3170 kJ; lipides: 85
g dont saturés 10,3 g; glucides: 0,3 g dont sucres 0,02
g; fibres: 0,03 g; protéines: 1,3 g; sel: 0,9 g.

Kamertemperatuur/température ambiente
12 mois

600 g

5414152005014

5414152911537

* de culture biologique (Biogarantie - BE-BIO-02)



