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Fiche d’Information

Désignation Arome fleur d’oranger

Marque lbo !

Provenance France

Code article IARFLO

Conditionnement BOUTEILLE DE 250 ML

Poids net UVC 250 ml

Unités par carton 10 bouteilles de 250 ml

EAN13 3609060 002886

Dimensions UVC Longueur : 5 cm - Largeur : 5 cm - Hauteur : 17.5 cm
Dimensions carton Longueur : 26 cm - Largeur : 11 cm - Hauteur : 18.5 cm
Poids carton 2.950 Kg Brut — 2.500 Kg Net

Nb de colis par palette 140

Nb de colis par couche 28

Nb de couche par palette 5

Conservation Apres ouverture, bien refermer, se garde 1 mois a une température <25°
Licence et certification Bio FR-BIO-01

Ingrédients :
Eau, eau de fleur d'oranger*, arbme naturel*, correcteur

d'acidité: acide citrique.

*issu de I'agriculture biologique TERTITIE
Conseils d’utilisation . AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

Agiter avant emploi

DOSAGE :

2 cuilléres a café pour parfumer 100g de préparation.

Distribué par :

Contact: Tel—-04325017 17 / Mail — contact.raiponce@raiponce.fr



